INSTRUKCJA OBSEUGI WORKOW MOLETOWANYCH PA/PE

1. Zastosowanie produktu:
Worki moletowane wykonane z folii PA/PE przeznaczone sg do:

¢ pakowania prozniowego zywnosci z wykorzystaniem zgrzewarek listwowych (zewnetrznego
zasysania powietrza),

¢ obrobki cieplnej metoda sous vide,

Produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011, a takze z Rozporzadzeniem (WE) nr
1935/2004, i moze by¢ stosowany do kontaktu z zywnoscia.

2. Parametry techniczne:
e  Struktura folii: wielowarstwowa PA/PE (poliamid/polietylen)

e Odpornosé¢ temperaturowa podczas kontaktu z zywnoscia:

Temperatura Bezpieczny czas kontaktu
80°C do 24 godzin
100°C Do 2 godzin

e Zgodnosé z normami: UNIEN 1186, UNI EN 13130, ISO 17294-2, FDA 21 CFR
3. Sposéb uzycia:
Krok 1 - Przygotowanie:

e Wybierz odpowiedni rozmiar worka dopasowany do wielkosci porcji/produktu.

e W16z produkt do worka, pozostawiajagc minimum 5 cm wolnego miejsca przy otwarte;j
krawedzi.

Krok 2 — Utozenie w zgrzewarce:
e Umiesc¢ otwartg strone worka w zgrzewarce.

e W przypadku produktéw wilgotnych lub ptynnych, worek powinien znajdowac sie ponizej
poziomu listwy zgrzewajgcej dla minimalizacji ryzyka zassania cieczy i uszkodzenia pompy
prézniowej.

Krok 3 - Pakowanie prézniowe i zgrzew:
o Witgcz cykl odsysania i zgrzewania zgodnie z instrukcjg urzadzenia.

e Kontroluj proces odsysania, by unikng¢ uszkodzenia produktu i méc go ewentualnie przerwaé w
razie potrzeby.

e Po zakonczeniu cyklu upewnij sie, ze zgrzew jest szczelny i ciggty.

Krok 4 - Przechowywanie lub obrébka po zapakowaniu:



e Opakowanie mozna przechowywa¢ w lodédwce, zamrazarce lub poddac obrébce termicznejw

kapieli wodnej (sous vide) wg wskazanych limitéw temperatur i czasu.

4. Zalecenia dotyczace temperatury:

Worki PA/PE nadajg sie do:

Zastosowanie Temperatura Czas maksymalny
Chtodzenie / zamrazanie do -20°C Wedtug specyfiki produktu
Gotowanie sous vide 80°C do24h

Gotowanie sous vide 100°C Do2h

5. Srodki ostroznosci:

¢ Nie przekraczaé zalecanych temperatur i czaséw — moze to wptynac¢ na bezpieczenstwo

zywnosci i integralnos¢ materiatu.

¢ Nie pakowaé ostrych przedmiotow — moga przebic¢ worek.

¢ Nie zamyka¢ worka zanieczyszczonego resztkami zywnosci lub ttuszczu - moze to

pogorszyc jakosc¢ zgrzewu.

e Nie uzywac do produktéw goracych bezposrednio po ugotowaniu — nalezy je ostudzi¢ przed

zapakowaniem.

6. Warunki przechowywania workow:

e Temperatura: +5°C do +30°C

e Wilgotnosé wzgledna: 40-65%

e Chroni¢ przed swiattem stonecznym i zrodtami ciepta




